Ihre Partner zum
Kaffeegenuss

ZUMTOBEL
1. Wien: 5] A /- T oo

Julius Meinl Austria GmbH

Julius-Meinl-Gasse 3-7, A- 1160 Wien o
Telefon: +43/1-48860-0

Telefax: +43/1-48860-1306 9

E-Mail:  vertrieb@meinl.at

Internet: www.zumtobel-kaffee.at

2. Fellbach: [2)
Klaus Benz (1) Kaffee-Komposition fiir wahre Kenner

Waiblinger Strae 53, D-70734 Fellbach
Telefon: +49 /711 -57885744
Telefax: +49 /711 - 57885722

E-Mail:  klaus.benz.zumtobel@t-online.de

Internet: www.zumtobel-gourmet-kaffee.de

3. Kempen:
DIE PRASENTATION ZUMTOBEL

< .
A ririens . 7{’1/ e
Heinz-Josef Stevens ’;/

Wahrer Kaffeegenuss beginnt mit einer perfekten Prasentation. Rosenstrafe 3a, D-47 906 Kempen 1
Telefon: +49/21-523294

Telefax: +49/21 - 52912566
Da der Einkauf von Kaffee oft sehr spontan erfolgt, ist das Umfeld der Kaffeeplatzie- E-Mail:  stevens. info@kaffee-muehle.com
rung fiir die Kaufentscheidung besonders wichtig. Deshalb haben wir ein modernes
und attraktives Warentrdgersystem entwickelt, das sich unkompliziert und formschon 4. Celle:

in das Umfeld unserer Kunden einfiigt und auch ihren spezifischen Bediirfnissen Kahlke GmbH & Co.KG

optimal angepasst werden kann. Maschweg 16, D-29227 Celle

Telefon: +49/5141-977259-0
Telefax: +49 /5141 - 977259-90

* Die Depotausstattung stellen wir * Wir beraten Sie auch gerne bei der E-Mail:  info@di-to-kahlke.de
Thnen zur exklusiven Prasentation von standortspezifischen Produktzusam- .
Internet: www.di-to-kahlke.de
Zumtobel Produkten zur Verfiigung. menstellung.
« Unser Kaffeefachberater hilft Thnen 5. Liibeck:
bei der Installation der Depotausstat- Martens Backbedarf
. L
tung und der Warenplatzierung. Spenglerstrae 45-55, D-23556 Liibeck ZUMTOBE

Locervored - %

Telefon: +49 /451 -87967-0

+ Unser Kaffeefachberater besucht Sie
Telefax: +49 /451 - 87967-20
regelmaBig und sorgt fiir prompte E-Mail: info@martens-backbedarf.de

Lieferung von Nachbestellungen. Internet: www.martens-backbedarf.de




DIE PRODUKTE

Wahrer Kaffeegenuss beginnt mit einer guten Auswahl.

Kaffeekultur
in Threm Gescha

Aufbauend auf unsere jahrzehntelange Tradition in der Herstellung von Gourmet-
Kaffee fiir die gehobene Gastronomie haben wir fiir die unterschiedlichen Bediirfnisse
der Konsumenten sieben erstklassige Kaffeemischungen entwickelt. Jede von ihnen
besteht aus erlesensten Rohkaffeesorten der besten Anbaugebiete der Welt und wird

nach traditionellem Verfahren gerdstet und veredelt. Jede Mischung hat ihren eigenen

DIE IDEE

Wahre Kaffeegeniefer achten auf gute Beratung.

Kaffee wird daher immer hédufiger im Fachhandel gekauft. Fiir Bickereien, Kondito-
reien, Spezialitatengeschafte, aber auch fiir Convenience-Stores ergeben sich dadurch

Moglichkeiten, Zusatzumsatze zu erzielen.

Dem Fachhandel bietet das Zumtobel Gourmet-Kaffee-Angebot einen Qualitatsstatus
und eine Eigenstandigkeit gegeniiber anderen Anbietern. Aus diesem Grund ist es

unser Ziel, Kaffeeprodukte von hochster Qualitdt mit einer attraktiven Systemlésung

fiir die Warenprasentation anzubieten.

Charakter und ist eine absolute Spezialitdt ihrer Kategorie.

i \ Melange
H Der ideale Kaffee fiir das
LTI Frithstiick und die Pause am

st Nachmittag. Sehr aromatisch
0}‘/’ und elegant. Eignet sich

rmatin
—~—

hervorragend fiir die unter-
schiedlichsten Kaffeevariationen.

Mild geréstet.

" Mild
| |m Eine Besonderheit aus natur-
'*5'—'?"»"&‘ milden Rohkaffeesorten der
! siid- und mittelamerikanischen
‘/f:dll Hochldnder. Diese Sorte ist
I besonders fein, sehr mild und
iiberzeugt durch ihr exzellentes Aroma. Eignet

sich fiir alle Kaffeevariationen.

" Kraftig
(i
IImI Der Muntermacher fiir den

a9 . .
1outonn Tag. Er verbliifft durch seinen

w rassigen Geschmack und das
= hervorragende Preis-Leistungs-
Armabley,

B verhaltnis. Der Kriftige kann

sowohl auf der Espressomaschine als auch als

Filterkaffee zubereitet werden.

Angelo

Die typisch italienische Espresso-
mischung. Ein starker ausge-
wogener Kaffee mit einer fein-

porigen, samtigen Crema. Mit

seinem vollmundigen Aroma
eignet er sich sowohl fiir den Café Ristretto als

auch fiir geschmackvollen Cappuccino.

Sanft

i
Ilm._ Dieser Kaffee aus Arabica-

TomTonn Bohnen verdankt einer Spezial-
Cu veredelung seinen reizarmen
et
1 und ausgesprochen bekomm-
P—
———

lichen Charakter. Eine Spezialitat

fiir Liebhaber schonenden Kaffeegenusses.

W Creme
Il (
| ”l Eine Spezialitdt fiir Kenner.

'3—'~'°°»'.o‘~‘ Hochwertige Arabica-Sorten.
Sehr aromatisch, ausgewogen
und vollmundig. Etwas kraf-

—

tiger im Geschmack, aber ohne
starke Sdure. Empfiehlt sich auch fiir einen

milden Espresso.

Entcoffeiniert

\E_

Eine entkoffeinierte Hoch-

T landmischung aus edelsten
: Arabica-Sorten. Obwohl ent-
s
= koffeiniert, hat dieser Kaffee
Armabley
T—

ein unvergleichliches Aroma.
Eine absolute Spezialitdt aus dem Hause

Zumtobel, besonders fiir die Abendstunden.

DIE VORTEILE

Wahrer Kaffeegenuss bietet Qualitat und Vorteile.

Zumtobel Gourmet-Kaffee wird exklusiv tiber den Fachhandel vertrieben und stilvoll
im attraktiven Verkaufsregal prasentiert. Unser breites Kaffeesortiment bietet sieben
Sorten fiir jeden Bedarf. Zumtobel Gourmet-Kaffee ist sowohl als Bohne als auch
gemahlen in 500¢ und 250 g erhaltlich. Ganzjahrige Aktionen schaffen verstarktes
Interesse bei Ihren Kunden, und die hohe Gewinnspanne macht unsere Angebote

noch attraktiver fiir Sie.

* Hohe Nettospanne « Exklusivitat durch selektive

Vermarktung
* Feinste Kaffeequalitt in edler

Verpackung + Topservice und Unterstiitzung vor Ort

durch engagierte Kaffeefachberater
* Modernes, hochwertiges und

flexibles Depotkonzept + Spitzenqualitat auch fiir den Kaffee-

ausschank im Geschaft
» Umfangreiches Displaymaterial

* Traditionsreiches Unternehmen als

+ Kein Massenprodukt Kaffeepartner



